Feasting und kommensale Politik in der Eisenzeit Europas.
Theoretische Reflexionen und empirische Fallstudien

von MicuaeL DiETLER! (Chicago)

Zusammenfassungen

In diesem Artikel diskutiert der Autor feasting als eine zentrale soziale Praxis,
bei der es in vielen Gesellschaften zur Gruppenbildung, zur Integration und zur
Abgrenzung kommt. Er unterscheidet zunéichst drei mégliche Bedeutungsebenen
von Festen, die er als machtgebende, Patronage- und diakritische Feste bezeich-
net, Diese heuristischen Kategorien sollen dazu dienen, feasting als einen Prozess
und dessen soziale, politische und dkonomische Bedeutungen besser zu verste-
hen. Bei machtgebenden und bei Patronage-Festen liegt die Betonung ehet darauf,
eine Gemeinschaft zu schaffen, innerhalb der soziale Asymmetrien unterschied-
lich stark herausgestellt und naturalisiert werden, indem Essen geteilt wird. Die
Rolle diakritischer Feste liegt stirker darin, Asymmetrien zwischen Klassen und
innerhall der sozialen Ordnung zu verstirken, indem Grenzen unterschiedlicher
JKonsumptions-Gemeinschaften” definiett werden. Vor dem Hintergrund dieser
theoretischen Uberlegungen analysiert der Autor die verschiedenen sozialen Kon-
texte und Folgen des friiheisenzeitlichen kolonialen Kontakies zwischen Griechen
und Einheimischen im- siidlichen Gallien einerseits und dem Westhallstattkreis
andererseits und welche Rolle dabei feasting spielte. Dabei verwirft er das verein-
fachende Konzept der Hellenisierung.

Feasting and commenisal politics in the European Iron Age: theoretical
reflections. and empirical cases. In this article, the author discusses feasting
as a central social praxis aiming at the creation, integration and distinction of
social groups. He distinguishes three different forms of commensal politics: empo-
wering, patron-role and diacritical feasts, These heuristic devices should serve for

- a better understanding of feasting as a process and its social, political and econo-

mic significances. Whereas empowering and patron-role feasts focus on creating a
commensal community within which asymmetries are expressed and naturalized
to different degrees by the sharing of food, diacritical feasts rather serve to reify
asymmetries along lines of class or social order by defining the boundaries of sepa-
rate “consumption-communities”. Through the lens of this theoretical framework
he analyses the different social contexts and implications of the colonial encoun-
ter between Greek colonists and indigenous people in Mediterranean Gaul and
the western Hallstatt region during the early [ron Ages, dismissing the simplifying
concept of ,Hellenisation®.

Feasting — das Feiern offentlicher Feste — ist eine rituelle Praxis von auferor-
dentlicher Bedeutung fiir das soziale Leben sehr vieler Gesellschaften wihrend
der gesamten Geschichte und Vorgeschichte. Lange wurde dieses Thema von
Arch#ologen nicht eingehend erforscht. In jiingerer Zeit ist jedoch ein Interesse
an diesem Bereich sozialer Aktivitdten erwachsen, das sowohl neue, theoretisch
fundierte Analysen zu Fragen von feasting und Kommensalitit? angeregt als auch
methodologische Innovationen bei der archiologischen ldentifikation von Festen
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und vom Feste-Halten ermdglicht hat. Mittlerweile ist eine wachsende Zahl em-
pirischer Fallstudien zu unterschiedlichen archfologischen Kontexten entstanden
(s. z. B. Bray 2003; DierLer 1990 a; 1996; 1999; Dietier & Havoen 2001; Havpsn
1996; MiLs 2004). Diese Arbeiten zeigen deutlich die verschiedenen und weit
reichenden sozialen, politischen und konomischen Rollen von Festen, aber
auch, wie archiologische Untersuchungen zum feasting wichtige Erkenntnisse
fiir historische und moderne Gesellschaften Hefern knnen. Zu Recht nehmen
Gesellschaften der EBisenzeit Europas einen entscheidenden Anteil dieses For-
schungsfeldes ein (z. B. ArnoLp 1999; Dietier 1990 a; 1996; 1999; Murzay 1995;
Poux 2004; Rareu 2005), und auch der vorliegende Beitrag widmet sich dieser
Forschungsrichtung mit dem Ziel, die Bedeutung der Untersuchung von feasting
aufzuzeigen und zu verdeutlichen, wie dies zu einem besseren Verstindnis friih-
geschichtlicher Gesellschaften beitragen kann.

Feste und kommensale Poliiik: Ein theoretisches Gerlist

Bevor die eisenzeitlichen Beispiele diskutiert werden, miissen diese in einen
grundsitzlichen theoretischen Rahmen gestellt werden, um das Verstindnis ei-
senzeitlicher Festgelage zu ermdglichen, Dies wurde bereits an anderer Stelle
ausfiihrlich ausgearbeitet {s, insbesondere Dietier 1996; 2001), doch ist hier zu-
mindest eine kurze zusarmmenfassende Diskussion notwendig.

Zuniichst mdchte ich Feste als eine Form ritueller Handlungen definieren, die auf
gemeinsames Essen und Trinken ausgerichtet sind (s. auch Beitrag Benz & GramscH
in diesem Heft), Feste sind m. E. In sich selbst politisch und bilden grundlegende
Instrutnente und Schauplitze filr politische Beziehungen. Betonen méchte ich,
dass ich nicht das naive reduktionistische Argument verfolge, Feste seien allein
ein Machtinstrument, noch sehe ich sie als ausschlieRliches bedeutsames Mittel
politischer Aktivitit. Im Gegenteil: Sie sind sehr hdufig eine wichtige Arena fiir
die Konstruktion, Reprisentation und aktive Manipulation politischer und ebenso
sozialer Beziehungen, eingebunden in ein hoch verdichtetes Netz symbolischer
Bedeutungen, und es obliegt uns, diese Dimension einer so weit verbreiteten kul-
turellen Binrichiung kritisch zu erforschen. Bevor wit jedoch das Potenzial dieses
Forschungsansatzes voll ausschépfen knnen, benGtigen wir hicht nur eine grofe-
re Basis empirischer Informationen (iber die Charakteristika von Festen, sondern
vor allem ein ausgebildetes theoretisches Verstéindnis der Natur von Festen als
besonderer Form ritueller Praxis.

Feste als Rituale zu begreifen, bedeutet nicht, dass sie zwangsléufig hichst elabo-
rierte Zeremonien sind. Eine rituelle Handlung kann etwas so Einfaches sein wie
ein Kreuz zu schlagen, wenn man eine katholische Kirche betritt, wenige Tropfen
Bier als Libation auf die Tiirschwelle zu triufeln oder einen kleineh Empfang mit
Wein und Kise zu geben fiir einen Archdologen, der gerade zu Besuch ist, um
einen Vortrag zu halten. Wie das letzte Beispiel verdeutlicht, miissen Rituale nicht
notwendigerweise einen sakralen Charakter haben (Moore & Myeruorr 1985).
Das definierende Kriterium fiir Rituale ist, dass sie auf bestimmte, symbolische
Weise durch die Art der Handlung oder ihre Absicht von Alltagsaktivitdten un-
terschieden werden: Sie sind, wie Kerzer (1988) schreibt, ,action wrapped in
a web of symbolism® (9). Mehr hierzu spiter. Feste haben dariiber hinaus noch
ganz eigene Charakteristika, da sie ein Ritual sind, in dem Essen und Trinken das
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Medium fiir die Prisentation sozialer Verhiltnisse bilden und der gemeinsame
Verzehr das grundlegende symbolische Ausdrucksmitte] ist.

Bevor ich auf diese Eigenschaften niher eingehe, méchte ich noch anmerken, dass
Feste eine Vielzahl struktureller Aufgaben in der politischen Okonomie iiberneh-
men. Sie schaffen und erhalten soziale Beziehungen, die Menschen miteinander
in verschiedenen, sich dberschneidenden Gruppen und Netzwerken verbinden,
vom lokalen Haushaltscluster bis zur regionalen politischen Gemeinschaft. Sie
sind z. B. sehr wichtig, um eine Atmosphire von Freundschaft, Verwandtschafi
und Solidaritit zu schaffen und auch, um Bindungen zwischen affinen Gruppen
oder zwischen potitischen Fithrern zu festigen. In diesem Sinne kénnen sie als
klassisches integratives Mittel gesehen werden, um communifas zu erzeugen,
wie dies von Iriiheren funkiionalistischen Ritualforschern definiert wurde (s. bes.
Turner 1969).

So wichtig diese Merkmale auch sind, eine grundlegende Analyse von feasting
muss iber funktionalistische Betrachtungen solch genereller strukiureller Aufga-
ben hinausgehen und den dynamischen Charakter von Festen als privileglerte ,Ri-
tualorte” fiir sozio-politische Handlungen untersuchen, um im Detail auizuzeigen,
wie und warum sie ,funktionieren” und wie sle in sozlalen Wandel eingebunden
sind.

Wie alle Rituale bieten Feste einen Ort und ein Medium fiir die hoch verdichtete
symbolische Représentation sozialer Beziehungen, wie eingangs bereits festge-
stellt wurde. Jedoch stellen sie — ebenfalls wie alle Rituale — idealisierte Konzepte
dar, dariiber wie Menschen glauben, wie diese Beziehungen sind oder sein
sollten, und nicht unbedingt, wie sich diese Beziehungen wirklich in alltdglichen
Handlungen manifestieren. Solche Représentationen kénnen Machtunterschiede
kaschieren, naturalisieren oder in Frage stellen; Auseinandersetzungen {iber die
Kontrolle dieser Représentationen und {iber deren Bewertung zwischen sozio-
politisch unterschiedlich positionierten Akteuren sind ein wichtiger Faktor histo-
rischen Wandels.

Uber die idealisierte Représentation der sozialen Ordnung hinaus bieten Rituale
auch ein Potenzial zur Manipulation durch Individuen oder Gruppen, die versu-
chen, ihre relative soziale Position innerhatb dieser Ordnung darzustellen oder
zu verindern. So unterliegen Feste sowohl der Manipulation fiir ideologische als
auch fiir eher unmittelbare individuelle Ziele. Individuen kinnen alsc Feste nut-
zerl, um miteinander in Wettbewertb zu treten, ohne die gemeinsame Vorstellung
von der sozialen Ordnung in Frage zu steflen, die das Fest reproduziert und natu-
ralisiert; oder sie kiinnen Feste nutzen, um sich zugleich um eine bessere soziale
Position zu bemilhen und dabei eine abweichende Vorstellung der angemessenen
sozialen Ordnung zu vermitteln.

Wie bereits angesprochen werden Feste als 8ffentliche, ritualisierte Handlungen
des gemeinschaftlichen Verzehrs von Nahrung verstanden. Daraus folgt, dass sie
sich in bestimmter Weise von alltiglicher Konsumption unterscheiden. Zugleich
bildet sich jedoch der Symbolismus der Feste aus komplexen semiotischen Bezii-
gen zu den alltiglichen Konsumptionsstrukturen. Beide zusammen sind wiederum
Teil eines gemeinsamen semiotischen Felds (s. Doucias 1984; Eias 1978). Dieser
Gedanke kann durch ein einfaches Beispiel fllustriert werden: Die Kommunion
wihrend einer katholischeh Messe kann grundsttzlich als Fest angesehen wer-
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den, bei dem rituell Brot und Wein verteilt werden. Die Bedeutung dieser Hand-
lungen ergibt sich aus dem Kontext tdglicher Mahizeiten und spielt auf deren
urspriingliche Bedeutung an. Zugleich wird sie dramatisch transformiert durch
den symbolischen Rahmen; det die Messe als Arena rituelier Handlungen charak:
terisiert. Die Mbglichkeiten, Feste symbolisch von Alltagshandlungen abzugren-
zen, sind vielfiltig und miissen bei der archiologischen Untersuchung auseinan-
der gehalten werden. Auch hierauf komme ich spater zuriick. Momentan mochte
ich festhalten, dass es sehr wichtig ist, die Beziehungen zwischen Festen und
taglichen Mahlzeiten zu erkennen, um die symbolische Bedeutung von Festen
verstehen und um {ibethaupt feasting archiologisch identifizieren zu kénnen.
Essen und Trinken sind bedeutungsvolle symbolische Medien im Kontext der ri-
tuellen Konsumptlon, denn sie sind ,embodied material culture®: Dies bedeutet,
Nahrung ist eine besondere Form materieller Kultur, die speziell fiir den Ver-
zehr hergestellt wird. Dadurch befriedigt sie nicht nur ein grundlegendes und
fortwihrendes menschliches Bediirfnis, sondern ist auch ein soziales Phinomer,
das Produktions- und Austauschverhiiltnisse verkirpert und die Haushelfs- it
der politischen Okonomie auf personalisierte Weise verhindet. Essen und Trinken
sind nie rein biologische Akte. Vielmehr sind sie erlernte ,fechniques du corps”
(Mauss 1935), d. h. kulturell bestimmte Verhaltensweisen, die auf fundamentale
Weise Identitit und Alteritit darstellen konnen. Alkoholische Getréinke spielen
hiufig eine privilegierte Rolle beim feasting, weil sie Nahrung mit psychoaktiven
Eigenschaften sind, die aus einem besonderen Herstellungsprozess resultiert, der
jhre Bedeutung in den wichtigen dramaturgischen Aspekten des Rituals hervor-
hebt (DierLer 2006 a).

Speise und Trank sind zudem vergingliche Giiter, deren volies politsch-symbo-
lisches Potenzial im Drama offentlichen Verzehrs manifest wird; diese Hand-
lungen sind ein wichtiger Schauplatz fiir die wechselseitige Umwandlung von
LSymbotischem Kapital® [nach Bournieu 1990) und 8konomischem Kapital. Die
ffentliche Distribution und Konsumption eines Grundbedarfs erhdit weitere
symbolische Bedeutung durch die Demonstration von Selbstsicherheit und Orga-
nisationstahigkeit bei der Produktion dieses Grundbedarfs. Wichtiger noch: Die
Konsumption findet im hdchst potenten Idiom kommensaler Gastfreundschaft
stati. Kommensalitit ist ein kraftvolles Mittel, Beziehungen hetzustellen und zu
reproduzieren, die anhaltenden aggressiven Wetthewerb einschrinken kinnen,
indem es diesen Wettbewerh durch eitie symbolische Praxis beschénigt, die die
Eigeninteressen einzelner vor der Gemejnschaft vetbirgt, Dieses Merkmal ist
m. E. entscheidend filr das Verstindnis der politischen Dimensionen von Festen.
Aus diesem Grund betone ich das, was ich ,commensal politics” (DIETLER 1996;
2001) nenne.

Dariiber hinaus kann kommensale Gastfreundschaft als eine besondere Form des
Gabentauschs betrachtet werden. Kommensalitdt ist nicht nur ein Ausdrucksmit-
tel fiir soziale Nihe, sie schafft auch die gleichen Beziehungen reziproker Vet-
plichtungen zwischen Gastgeber und Gast wie der Austausch von dauerhafteren
Objekten zwischen Gebendem und Gabenempfanger (Mauss 1966). Der wich-
tigste Unterschied ist, dass Nahtung beim gemeinsamen Verzehr wihrend des
Fests zerstort wird, und dies durch das Aufnehmen in den Kérper geschieht. Der
Vorgang stellt eine geradezu wirtliche Verkdrperung® oder ,[nkorporierung” der
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Gabe und der resultierenden sozialen Schuld dar. Abgesehen von der offenkun-
digen symbolischen Dimension dieser Praxis fiihrt dies auch zum pragmatischen
Ergebnis, dass anders als bei dauerhaften Gaben die konsumierte Nahrung nicht
weltergegeben und in anderen Gabentauschbeziehungen neu , investiert” werden
kann: Die Nahrung muss erneut durch agrarische und kulinarische Arbeit produ-
ziert werden, um die reziproken Verpflichtungen erfiilien zu kiinnen.
Entscheidend ist, dass kommensale Gastfreundschaft mit ihrer Fokussierung auf
Nzhrungsdistribution und -konsumption eine Praxis ist, die wie der Gabentausch
soziale Beziehungen etabliert und reproduziert. Deshalb kiinnen Feste auch als
Mechanismus sozialer Solidaritit gesehen werden, die ein Gemeinschaftsgefiihl
vermitteln sollen. M. Mauss {ebd.) hat jedoch bereits gezeigt, dass dies Bezie-
hungen reziproker Verpflichtungen sind, die zugleich Statusunterschiede schaffen
und verdeuttichen. Die Beziehung zwischen Gebendem und Gabenempiinger
oder Gastgeber und Gast wird zu einer Beziehung von sozialer Uperlegenheit und
Unterlegenheit, wenn nicht und bis nicht ein Aquivalent zuriickgegeben werden
kann, Der Knackpunkt kommensaler Politik liegt in diesem Merkmal: im Poten-
zial der Gastfreundschaft, als Mittel zur Verdnderung oder Festigung sozialer
Bezlehungen manipullert werden zu kénnen. Feasting kann von Individuen stra-
tegisch genutzt werden, um Presiige und Macht zu erginzen oder anzufechten,
die aus anderen Bereichen des Wettbewerbs um symbolisches Kapital resultieren,
z. B. aus Kriegs- oder magischen Praktiken, Gabentausch oder ffentlicher Rede-
kunst usw. (vgl. Bourneu 1990; Lemonnier 1990; Mopjrska 1982). Das besondere
Charakteristikum von feasting ist jedoch, dass durch die intime Natur des Teilens
von Nahrurg und die symbolische Kraft von Kommensalitit das feasting die viel-
leicht effektivste Form des Gabentauschs ist, um das Eigeninteresse zu beschd-
nigen und eine gemeinsame ,wahre Fiktion“ (in Bournisus treffenden Worten)
interesseloser GroBziigigkeit zu schaffen.

Formen kommensaler Politik

Es kiinnen dref verschiedene Formen kommensaler Politik bzw. generelle Mu-
ster in der Art, wie Feste symbolisch als Schauplitze und potitische Instrumente
Jfunktionieren”, unterschieden werden (Diercer 2001); die unten vorgestellt wer-
den. Natiirlich lassen sich zahlreiche weitere, mehr oder weniger ntitzliche Klassi-
fikationen von Festen mittels sehr unterschiedlicher Kriterien aufstellen wie dem
Grad der Inklusion {Haushalt, Nachbarschaft, Gemeinschaft usw.), dem spezi-
ellen kulturellen Kontext (Totenfeste, Heiratsfeste, Initiationsfeste usw.) oder den
manifesten und latenten sozialen und Skonomischen Funktionen (religitse Feste,
Arbeitsfeste, Gemeinschaftsfeiern usw.; s. z. B. Havpen 2001 sowie Beitrag Benz
& Gramsch in diesem Heft). Jedoch ist der Wert einer Klassifikation abhingig von
der Fragestellung, die zu lésen sie helfen soll.

Die Unterscheidungen, die hier getroffen werden, sind analytische Konstrukte,
mit deren Hilfe das Verstiindnis speziell der politischen Dimensionen des feasting
verbessert werden soll. Die nun folgende Diskussion wird verdeutlichen, dass
ein Konzept — wie z. B. das ,,machtgebende Fest” — viele der-anderen genannten
mdoglichen Kategorien tiberschneidet, weil es grundsitzlich aulzeigt, wie in diesen
scheinbar sehr verschiedenen feasting-Kontexten bestimmite politische Prozesse
ablaufen. Ich schlage hier also keine Typologie von ,Fest-Arten® vor, die direkt
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z. B. mit bestimmten archiologischen Befunden verkniipft werden kiinnten (so-
fern dies {iberhaupt méglich wire). Vielmehr versuche ich eine heuristische Zer-
gliederung der politisch-symbolischen Dimension von. feasting. Die Anwendung
der aus dieser Analyse resultierenden Erkenntnisse auf archiologische Beispiele
muss sich immer auf kontextuelle Argumente stlitzen, die die besonderen kuitu-
rellen Umstinde des Falles beriicksichtigen {s. DieTier 1990 a; 1996; 1999).

Die erste dieser drei Formen kommensaler Politik zielt darauf ab, sich sozizle (und
tkonomische) Macht zu verschaffen und zu verteidigen; die belden anderen For-
men dagegen richten sich darauf, existierende Ungleichheiten in Machtverhiltnis-
sen aufrecht zu erhalten. Die ersten beiden Formen betonen vor allem Fragen der
Quantitit, die letzte dagegen betont Fragen des Stils. Die ersten beiden opetieren
durch das Idiom der Relationen , Gebender/Gabenempfinger” und ,,Uberlegen—
heit/Unterordhung® inherhalb einer Dyade verpflichtenden Austauschs, wihrend
die dritte durch das Idiom des symbolischen Ausschlusses in der Relation ,Insi-
der/Outsider” operiert.

Machtgebende Feste

-Machtgebende Feste® beziehen sich auf die Manipulation kommensaler Gast-
freundschaft mit dem Ziel, symbolisches, gelegentlich auch dkonomisches Kapital
zu-erwerben und zu unterhalten. Dieses Konzept umfasst verschiedene Prakiiken
symbolischer Konsumption, die die Auseinandersetzung {iber soziale Postionen
unterstiitzen. Es geht mir nicht darum, einen besonderen Festtyp zu unterschei-
den, der offen aggressive Konkurrenzkdmpfe umfasst und sich von z. B. ,har-
monischen egalitiren” Gemeinschaftsfelern unterscheidet. Vielmehr benutze ich
den Begriff ,machigebend” (empowering), um die wirksame politische Rolle von
Festen verschiedener Art aufzuzeigen, weniger, um zwangsliufig eine offensicht-
liche Absicht des Gastgebers zu unterstellen. Wahrend diese Bedeutung manch-
mal ganz oder teilweise von den Festteilnehmern anerkannt wird, resultiert ein
Grofiteil der Wirksamkeit dieses politischen Mechanistnus aus der Tatsache, dass
er eine kollektive ,Fehlsicht” auf oder eine Kaschierung des Elgeninteresses bel
dieser Praxis bewirkt, Es ldsst sich also Bournirus ,wahre Fiktion® erkennen, die
JSincere fiction of disinterested exchange” (Bourpiu 1990, 112).

Machtgebende Feste schaffen ein Feld sozialen Wetthewerbs. Dies meint nicht al-
lein Handlungen, die offenkundige, antagonistische Anspriiche umfassen, Macht
ZU monopolisieren, die zu expliziten ,Gewinnern” und ,Verlieren® fiihrt. Auch
werden damit hicht nur Feste angesprochen, die eine eskalierende Reihe ostenta-
tiver reziproker Gastgeberschaften umfassen (wie die bekannten ,Big Man® Feste
Neuguineas; s. LemonnEr 1990; 1996; Beitrag Benz & Gramsch in diesem Heft).
Vielmeht beziehe ich mich darauf, dass Feste aus sich selbst politisch sind, wo-
bei ,,Macht” im Sinne Bourpieus (1990), Foucaurts (z. B. 1980} und anderer als re-
lationales Phinomen verstanden wird, d. h. als aus Beziehungen resultierend und
von diesen abhingend, nichi als begrenztes Gut. So-ist das symbolische Kapital,
das durch machigebende Feste entsteht, ein an sich ,kompetitives“ Phinomen,
da es die Beschaffenheit relativer Asymmettien in den Beziehungen aufzeigt.
Diese Asymmetrien tniissen zudem immer wieder durch symbolische Praktiken
neu ausgehandelt werden. Diese ,Kompetition® zielt nicht notwendigerweise auf
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eine aggressive Dominanz und die unerbittliche Anh#ufung von Macht; vielmehr
richtet sie sich oft einfach darauf, den eigenen Status in Relation zu Gleichran-
gigen (peers) zu erhalten oder zu definieren, wer diese Gleichrangigen sind. Den-
noch ist ein gewisses MaB an Wettbewerb in allen machtgebenden Festen invol-
viert. Wer nicht Schritt hilt, fillt zuriick. Diese Praktiken betreffen immer den
relativen Status und Einfluss der Teilnehmer und die Qualitét der Beziehungen.
In diesem Sinne ist kommensale Politik in ihren Auswirkungen immer konkur-
rierend, auch wenn die politischen Implikationen subtil, begrenzt und sorgsam
kaschiert bleiben.

Deshalb gilt auch, dass Feste, die von den Teilnehmern tatséchlich als harmo-
nische Gemeinschaftsfeiern wahrgenommen werden, zugleich Schauplitze sind
fiir Manipulationen und fiir den Erwerb von symbolischem Kapital, also Prestige,
sozialem Ansehen und verschiedenen Formen von Einfluss oder informeller
Macht. Man muss die komplexe politische Vieldeutigkeit von Festen erkennen.
Feste vereinen und trennen zugleich, Sie definieren Beziehungen und gleichzeitig
Grenzen, Dieses Merkmal kann durchaus strukturelle [nteressenkonilikte verur-
sachen, was aber nicht zu offenem Konflikt oder einer Wahrnehmung von Un-
stimmigkeiten fiihren muss.

Symbolisches Kapital wandelt sich in die Fihigkeit, Entscheidungen oder Hand-
lungen von Gruppen beeinfiussen zu kinnen. Dieser Einfluss resultiert aus den
Beziehungen, die durch perstinliche Interaktionen entstehen und aufrechterhal-
ten werden. Im Falle des feasting sind dies vielffltige Beziehungen reziproker Ver-
pflichtungen und zeitweisen Empfindens von sozialer Asymmetrie zwischen Gast-
geber und Gast, die durch die Gastgeberschaft geschaffen werden. Die ,Macht®,
die aus dieser Form kommensaler Politik gewonnen wird, reicht von einer sehr
subtilen und zeitlich begrenzten Bestitigung eines erhShten Status (z. B. dutch
das Erweisen von Dankbarkelt oder Achtung) bis zur Forderung nach besonderen
Rechten und Fiihrungspositionen bei Gruppenentscheidungen. In Gesellschaften
ohne formale, spezialisierte politische Rollen ist das Ausrichten von Festen oft
eines der wichtigsten Mittel, um den Respekt zu erwerben und zu erhalten, der
notwendig ist, um Flhrungsaufgaben zu erfiillen. Zwar wird dadurch nicht die
Macht zum Befehlen geschaffen, aber es verleiht Individuen die notwendige mo-
ralische Autoritit, um entscheidenden Einfluss auszuiiben.

In Gesellschaften, in denen institutionalisierte politische Rollen oder formale
Statusunterscheidungen existieren, jedoch feste {Erbschafts-)Regeln fehlen — die
bestimmen wiirden, wer diese Rollen tibernimms — ist das Ausrichten von Festen
oft das Mittel, mit dem Individuen sich diese Rollen aneighen und pflegen. In
allen diesen. Féllen wird durch Kommensalitdt Macht kontinuierlich neu ausge-
handelt, unterstiitzt und in Frage gestellt. In Gesellschaften mit einem egalitiren
politischen Ethos kann die eigenniitzige manipulative Natur dieser Praktiken da-
durch verborgen oder beschiinigt werden, dass sie im Rahmen der sozial wert-
geschitzten Institution grofziigiger Gastfreundschaft ausgelibt werden, und die
Teilnehmer diese méglicherweise sogar als ausgleichendes Instrument wahrheh-
men (vgl. Beitrag Benz in diesem Heft). Dieser scheinbare Ausgleich ist jedoch
gewissermafen nur eine Umwandlung von $konomischem in symbolisches Ka-
pital. Tatstichlich kinnen Feste genutzt werden als etwas, das Frra (1983) als
Jindebtedness engineering” bezeichnete, Deutlich wird dies in den Fillen, wo
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3 Anm. der Ubersetzer:
[n multizentrischen
Okoncmien zirkulieren
Objekte verschiedener
Klassen in verschiedenern,
separaten Austauschnet-
Zeni, und strehge mora-
lische Sanktionen ver-
hindern einen Austausch
Zwischen diesen
Netzen; diese Okonomien
+WETE a Very common
feature of pre-monetary
economic systems that did
not have a uniform and
universal scale of value®
(Di1eTLER & HERBICH

2001, 251).

das Fest von den Teilnehmern als offen aggressiv wahrgenommen wird, wie z. B.
in den eskalierenden Bierfesten zwischen Tauschpartnern bei den Mambila Nige-
rias, wo das Versagen, ein noch gréReres Fest auszurichten, zu Spott und Hohn
flihrt (Renpsce 1987). Doch es kann auch bei Festen wirken, wo die kompetitive
Manipulation subtiler verschleiert wird und es keine Eskalation der Entrichtung
von Giitern gibt,

Kommensale Gastfreundschaft kann bei machtgebenden Festen manipuliert wer-
den, um &konomische Vorteile und politische Macht zu erlangen, inshesondere
durch die Institution des ,Arbeitsfestes”. Dies gilt besonders fiir Gesellschaften der
Vergangenheit. Das ,Arbeitsfest” ist eine Form der Arbeitsmebilisierung, die es
iiberall auf der Welt gibt., Fiir Arbeitsfeste werden Menschen zusammengerufen,
um einen Tag lang an einem besonderen Projekt zu arbeiten, und anschlieRend
mit Essen und Trinken versorgt; der Gastgeber besitzt danach das Ergebnis der
Arbeit. Vor der Entstehung und Ausbreitung der kapitalistischen Geldwirtschaft
waren solche Praktiken quasi das einzige Mittel (abgesehen von Sklaverei), um
eine Gruppe, die grofer als der Haushalt ist, fiir ein Projekt zu mobilisieren, das
eine gréBere Gemeinschaltsleistung erfordert. Dies gilt insbesondere fiir Gesell-
schaften ohne zentralisierte politische Autorittt, doch auch von einem Hiuptling
oder Konig organisierte Atbeitsverpflichtungen (corvée] funktionieren entspre-
chend (s. Dierier & Herricy 2001).

Arbeitsfeste sind fiir die politische Okonomie extrem wichtig wegen des Rah-
mens, den sie bieten, um symbolisches und Skonomisches Kapital zu etlangen
und umzuwandeln. Zunfchst bieten sie wie alle anderen Formen von Festen eine
Maéglichkeit, Presiige tffentlich darzustellen und symbolisches Kapital zu erwer-
ben. Ein freigiebiges Arbeitsfest steigert den Ruf des Gastgebers auf gleiche Weise
wie die Unterstiitzung eines Gemeinschaftstituals. Es ist jedoch zudem ein Mittel,
die Arbeitskraft anderer zu nutzen, um Skonomisches Kapital zu erwerben, das
anschliefend in symbolisches Kapital umgewandelt werden kann. Letztlich sind
Arbeitsfeste ein Mechanismus indirekter Konversion in multizenirischen (Oko-
nomien,* der als potentieller Katalysator fiir wachsende soziale Ungleichheiten
wirken kann (s. ebd.).

Soziodkonomische Parameter machigebender Feste

Machtgebende Feste operieren auf verschiedenen Ebenen und in unterschied-
lichen Kontexten innerhalb einer Gesellschaft, Sie ktnnen von der Einladung
einer Gruppe von Freunden zum Bier, zum Empfang von Handelspartnern aus ei-
ner anderen Gemeinschaft und bis zur Ausrichtung grofer Krisenzeremonien und
religitser Feste fiir die Gemeinschaft reichen, Der Umfang des so erworbenen
symbolischen Kapitals hiingt vom Kontext, der Grofiziigigkeit und der Auswahl
der versammelten Giste ab. Meist gibt es bestimmte Individuen, die als Orga-
nisatoren fungieren und Prestige aus der erfolgreichen Durchfiihrung des Fests
gewinnen, mit dem sich die Gruppe AuBenstehenden prisentiert. Entsprechend
fallt Prestige sowohl der gastgebenden Gruppe als Ganzes zu als auch den einffuss-
reichen Individuen, die die Gruppenaktivititen mobilisieren kbnnen.

Wihrend die meisten Haushalte sich in der einen oder anderen Form mit der-
artigen Festen engagieren, erfordert die Durchfiihrung gréRerer Feste grofe
Uberschiisse an Nahrung und ein erhebliches Mak an Planung, Zeit und Atbeit
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— sowoh! fiir die agrarische Nahrungsproduksion als auch die kulinarische Auf-
bereitung. Auf welcher institutionellen Grundlage dieses Angebot an Arbeit und
Nahrung mobilisiert wird, variiert von Gesellschaft zu Gesellschaft, doch erfor-
dert in allen Fillen die Organisation und Durchfiihrung eines grofien Pestes vom
Gastgeber, ein guter Manager zu sein. In diesem Zusammenhang wird oft eine
auffillige Hufigkeit von Polygynie bei ,Big men® und anderen informellen Fiih-
rern erwihnt (vel. Boserue 1970, 37; Gescrmre 1982; Frepman 1084; LEMONNIER
1990). Bei den meisten sehr groRen Festen muss der Gastgeber jedoch zusétzliche
Nahrung und Arbeitskraft durch persénliche Netzwerke sozialer Verpflichtungen
mobilisieren. Diese unterstiitzenden Netzwerke werden durch die Akkumuiation
symbolischen Kapitals iiber Jahre hinweg mit Hilfe diverser Arenen der Auseinan-
dersetzungen (iber Prestige und diversen Einsatzes von Skonomischem Kapital
aufgebaut. Ein groBes, {ippiges Fest ist daher kein isoliertes Ereignis. Es ist ein
momentaner, 6ffentlicher, dramatischer Ausdruck eines kontinuietlichen Pro-
zesses politischer Manipulation, der als Darstellung des Netzwerkes dient, das ein
gesellschaftlicher Manager durch seine Transaktionen aufbauen konnte. Zugleich
produziert es weiteres symbolisches Kapital.

Beachtet werden muss das erhebliche Maf an Ressourcen, das in den meisten
Gesellschaften fiir diese Form kommensaler Politik eingesetzt wird, insbesonde-
re bei der Produktion alkoholischer Getrénke (s. DiETLER 1990 a; 2006 a). Dies
muss betont werden, weil archiologische Schitzungen des Bedatfs der Nahrungs-
produktion fiir Subsistenzzwecke hiufig die Bedeutung alkoholischer Getrdnke
ignorieren und nicht bedenken, wie wichtig der Bedarf fiir Feste, fiir die soziale
Reproduktion und filr politische Ziele ist. Ethnographische Beobachtungen iiefern
hier eindrucksvolle Zahlen: In kleinen und biuerlichen Haushalten werden oft
15-30 % oder mehr des Getreides allein fiir die Alkoholproduktion eingesetzt;
hinzukommen die Mengen, die fiir die Festessen gebraucht werden.

All dies bedeutet eine substanzielle Investition agrarischer und kulinarischer Ar-
beit in die politische Praxis des Erwerbs und Unterhalts von symbolischem Kapital
und des Aufbaus sozialer Beziehungen. Im Gegensatz zu einigen besiehenden
archdologischen Vorstellungen von &konomisch ausonomen Haushalten zeigt
dies zudem, dass ein erheblicher Anteil der hiuslichen agrarischen Produktion
regelmiRig nach auBen fifeft und von anderen Haushalten verbraucht wird. So
wird auch deutlich, wie wichtig es ist, die Bedeutung von feasting sowohl fiir
die soziale Reproduktion als auch fiir politische Aktivititen in buerlichen Ge-
sellschaften anzuerkennen und damit auch das MaR an Arbeit und Ressourcen
zu bedenken, das flir diese entscheidenden Bereiche sozialen Lebens eingesetzt
werden miissen. Feste sind ein maBgebliches Mittel bei der Organisation dkono-
mischer Produktion wie auch bei der Strukturierung sozialer Beziehungen und
Machtverhiltnisse.

Patronage-Feste

Den zweiten wichtigen Typ kommensaler Politik nenne ich patron-role feast. Dies
beinhaltet den formalisierten Gebrauch kommensaler Gastfreundschaft, um in-
stitutionalisierte asymmetrische Machtverniltnisse symbolisch zu erneuern und
zu legitimieren, Dieser Festtyp entspricht damit einer besonderen Art von ,Re-
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distribution”, wie sie traditionell in der Wirtschaftsantbropologie beschrieben
wird (vgl. PoLany 1957; Sanuins 1972), Diese Form kommensaler Politik basiert
auf dem gleichen Mechanismus wie die machtgebenden Feste: niimlich auf den
Beziehungen reziproker Verpflichtungen, die durch Gastgeberschaft erzeugt wer-
den. Jedoch wird hierbei nicht die Erwartung eines gleichwertigen Ausgleichs
aufrechterhalten. Vielmehr werden die ungleichgewichtigen Status- und Macht-
verhiltnisse durch die Akzeptanz forlgesetzter ungleicher Gastgeberschaft und
somit durch die Wiederholung einer Praxis, die das Empfinden sozialer Schuld
verursacht, formalisiert und naturalisiert. Einerseits akzeptieren jene, die stindig
die Rolle des Gastes einnehmen, ihren untergeordneten Status gegeniiber dem
permanenten Gastgeber. Andererseits wird die Rolle eines stindigen und gene-
risen Gasigebers flir die Gemeinschaft zu einer Verpflichtung fiir jenen, der eine
erhhte Statusposition oder formale politische Position einnimmt. Die Institutio-
nalisierung von Autoritit beruht auf dieser verpflichtenden asymmetrischen Ver-
bindung zwischen den ungleichen Partnern einer Patronage-Beziehung,
Hiuptlinge bringen die Nahrung fiir derartige opulente Gastgeberschaften in
verschiedener Weise auf (s. z. B. Hunter 1961, 384 ff,; RicHarns 1939; ScHAPERA
1938). Oft stellen Tribute einen wichtigen Teil, wenn Individuen verpflichtet sind,
den Héuptling mit einem Anteil ihrer eigenen Nahrungsproduktion zu versorgen.
Das Arbeitsfest, inshesondere in seiner stirker verpflichtenden Form des corvée,
bel dem beispielsweise die Felder des Hiuptlings bestellt werden miissen, ist ein
anderer verbreiteter Mechanismus, um Nahrungsmittel fiir solche Zwecke zu
mobilisieren {s. DietLer & Hersica 2001, 244). Dartiber hinaus sind Hiuptlinge
sehr oft ostentativ polygyn und besitzen einen groBen Bestand an Arbeitskraft;
und manchmal verfiigen sie zusitzlich {iber abhiingige Arbeitskriifte (ehemals ein-
schlieflich Sklaven).

Diakritische Feste

Die dritte wichtige Form kommensaler Politik — das diakritische Fest — umfasst
die Nutzung von Geschmacks- und Stilunterschieden bei der Herstellung und dem
Verzehr von Nahrungsmitteln als diakritisches, d. h. unterscheidendes Merkmal,
um Vorstellungen von Statusunterschieden zwischen sozialen Ringen oder Klas-
sen zu naturalisieren und dauerhaft festzuschreiben (vgl. Euias 1978; Goopy 1982;
Bourcizu 1984). Auch wenn es einer recht dhnlichen Funktion wie der vorherige
Festtyp dient, unterscheidet es sich doch durch mehrere wichtige Aspekte. Zu-
niichst verschiebt sich die Grundlage symbolischer Macht von der Quantitit, d. h.
der schieren Gréfe des Festes, zu Fragen des Stils und Geschmacks in der Dar-
bietung, Dariiber hinaus verdndert sich das Gewicht von einer asymmetrischen
kommensalen Verbindung zwischen ungleichen Parinern (Klient — Patron) zu
einer Demonstration sich ausschiieRender, ungleicher kommensaler Kreise: Die
Basis des Anspruchs auf Status und Macht sind nicht linger die Verpflichtungen
aus reziproker Gastfreundschaft.,

Diese Unterscheidung entspricht jener von Goony {1982), der ,hieratische” von
»hierarchischen® Stratifikationssystemen in seiner Diskussion des Ursprungs und
der Bedeutung von Kochkunst unterschied. Die Entwicklung derartiger diakri-
tischer kulinarischer Praktiken ist, so Goooy, oft verkndipft mit der Entwicklung
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spezialisierter Zubereiter fiir die Elite, die die Funktion kochender (Ehe-)Frauen
{ibernehmen, die nun zu kommensalen Partnern werden., Xommensale Exklusivi-
tit ist oft verbunden mit Endogamie in den Klassen. Wihrend Goopys Dichotomie
eine allzu breite Generalisierung sein mag, gilt dennoch, dass durch die Praxis von
diakritischem feasting Elitefeste in eine Form transformiert werden, die ApPADURAI
(1986, 21) ,tournaments of value” nennt, die sowohl die ZugehOrigkeit zu einer
Elite definieren als auch den sozialen Wettbewerb in Klar definierten Grenzen
Kanalisieren. Diakritische Stildifferenzierungen kinnen auf dem Gebrauch von
seltenen, teuren oder exotischen Nahrungsmitteln beruhen. Sie kbnnen auch
dutch den Gebrauch elaborierten Geschirrs und Essgerfits dargestellt werden oder
durch besondere architektonische Einrichtungen, was die Konsumption durch
die Flite als eine besondere Handlung abgrenzt, seibst wenn die Speisen nicht
aufergewdhnlich sind. Sie kénnen auch auf Unterschieden in der Komplexitét bei
der Zubereitung und im spezialisierten Wissen (5. Bournieus [1984] ,kufturelles
Kapital") iiber besondere Praktiken der Jkorrekten Tischsitten basieren.

Da dieser Festtyp auf Stil und Geschmack basiert, untetliegt er der Nachahmung
durch jene, die nach hoherem Status streben. Der Versuch der Statusverbesserung
durch Nachahmung nutzt reprisentative Mittel, die sich entweder mitneiisch
auf Stil (Benehmen, Geschmack usw.) oder aul Gegensténde (Nahrung, Geschirr
usw.) beziehen, die materielle Zeichen einer besiimmten sozialen Identitét sind.
Dies kann zu einem turnstile effect (Appapurar 1986) flihren: die schrittweise Ver-
brejtung von diakritischen, Status anzeigenden Nahrungsmitteln und Ernghrung-
sprakiiken in einer Gesellschaft. Dies geschah im antiken Griechenland mit der
Ausbreitung des Symposions aus aristokratischen Urspriingen bis in die urbane
Gesellschaft (Dentzer 1982), und es war ein regelhaftes Merkmal in der Ent-
wicklung der européischen biirgerlichen Sitten und Esskulturen (Bouroieu 1984;
Erias 1978).

Nachahmung und die daraus resultierende Abwertung der diakritischen Bedeu-
tung kann nur dutch Luxusgesetze verhindert werden, die bestimmte Formen
der Konsumption nur innerhalb klar definerter sozialer Grenzen zulassen, oder
durch den Gebrauch exotischer Paraphernalien, zu denen der Zugang durch er-
hohte Kosten odet eingeschrinkte Netzwerke fiir fhren Erwerb kontrolliert wer-
den kann. Fehlen effektive Mittel zur Monopolisierung, kann die Schwéchung
der diakritischen Bedeutung durch die fortgesetzte Nachahmung stindige Ver-
schiebungen im Geschmack der Elite provozieren. Diese Verdnderungen miissen
nicht immer eine wachsende Elaboriertheit bedeuten. Hiufig orientlert sich die
Reaktion auf Nachahmung in Richtung ostentativ einfacherer Kiichenkunst bzw.
Paraphernalien — abhéngig von der Art der Nachahmung, auf die reagiert wird.
Die verinderlichen Bahnen dieser Verschiebungen hiingen sowohl davon ab, was
historisch vorangegangen war, als auch von Méglichkeiten fiir strategischen Wan-
del, die eventuelle Neuerungen und der Einbezug exotischer Elemente bieten.

Feste und soziale Grenzen

Um fiir die Analyse genutzt werden zu kénnen, bedarf das Konzept des diakri-
tischen Fests noch weiteret Klirung. Denn fast alle Feste dienen in der einen
oder anderen Weise dazu, soziale Grenzen darzustellen und zugleich ein Gemeln-
schaftsgefiihl zu schaffer.. Unterscheidungen nach sozialem Geschlecht (gender)
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und Alter z. B. werden sehr hiufig im Typ des machtgebenden Fests angezeigt, und
dies auch bei Geseilschaften it einem ausgesprochen egalitiren Ethos, Derartige
Unterscheidungen zwischen Ménnern und Frauen, Alteren und Jiingeren sowie
zwischen Verwandtschaftsgruppen werden bei Festen hiufig durch Merkmale
wie rdumliche Beziehungen (d. h. wer sitzt wo und bei wem), zeitliche Trennung
(d. h, die Reihenfolge des Bewirtens), unterschiedliche TrinkgefiRe und -prak-
tiken und verschiedenes Essen dargestellt. Auch verschiedene soziale Gruppen
oder Netzwerke (Verwandtschaft, Altersklassen usw.) werden oft durch gleich-
artige Praktiken marldert, durch die auch andere ,Insider-Outsider*-Unterschei-
dungen getroffen werder. Vorstellungen von Ethnizitit z. B. involvieren sehr hiu-
fig die [nicht immer korrekte) Annahme unterschiedlicher Nahrungspriferenzen
und kulinarischer Praktiken. Feste kdnnen ein Schauplatz fiir die symbolische
Manipulation solcher kulinarischer Unterscheidungen durch die Darstellung von
Inklusion und Exklusion auf verschiedenen Ebenen sein,

Leider ist die Situation fiir Archiologen, die nach Hinweisen fiir solche diakri-
tischen Feste suchen, noch komplizierter, weil dhnliche symbolische Mittel ge-
nutzt werden kénnen, um sowohl Kategorien von Ereignissen zu markieren als
auch Kategorien von Menschen. Besonderer Vorsicht bedarf es, um nicht Prak-
tiken, durch die Feste im Allgemeinen von alltiglicher informeller Konsumption
unterschieden werden kénnen (auch in Gesellschaften ohne diakritische Feste),
Init Praktiken zu verwechseln, durch die soziale Gruppen (Ringe, Klassen) dialri-
tisch unterschieden werden. In vielen Fillen werden Feste von Alltagskonsump-
tion unterschieden durch die schiere Guantitit der angebotenen und verzehrten
Nahrung, durch besondere Speisen, die teuer, selten, exotisch, aufwendig, sehr
siB oder berauschend usw. sind. Feste kiinnen durch das verwendete Geschirr
oder andere Paraphernalien gekennzeichnet sein, z. B. auch spezielle Kleidung
und Kdrperschmuck oder durch die Architektur, durch einen anderen Ort und
eine andere Zeit der Konsumption. (framing devices nach Muirr 1985, 181 ff.).
SchlieBlich konnen auch untypisch komplexe Formen der Zubereitung oder der
Bewirtung und des Verzehrs diesem Zweck dienen (s. DousLas 1984).

Leider gibt es keine universelle Faustregel, die eine einfache Unterscheidung
zwischen. diakritischen Festen und diesen anderen Praktiken der Grenzziehung
erméglicht (d. h. die Grenzziehung zwischen sozialen Gruppen und Identititen
und zwischen alltiglichen und rituellen Kontexten). Dennoch halte ich eine Ent-
flechtung dieser symbolischen Logik flir meist méglich und hilfreich. Jeder Fall
erfordert eine sehr sorgféltige und kritische Bewertung von Kontext sowie Zu-
sammenhang der Hinweise und Beobachtungen, die wir erschlieRen, und eine
vielstiéingige, dicht beschriebene Interpretation, um zu unterscheiden zwischen
diakritischen Festen einerseits und dem Gebrauch von Kochkunst und anderen
diakritischen Differenzierungen als Markierungen von Festen an sich anderer-
seits, Um ein sehr einfaches hypothetisches Beispie! zu nehmen: Spezietle Typen
keramischen Ess- und Trinkgeschirrs, die nur in Bestattungskontexten gefunden
werden, und zwar in allen Bestattungskontexten, reprisentieren eher letzte-
ren Fall; werden derartige Typen ausschlieflich in Minnergribern, und zwar in
allen Minnergribern gefunden, stehen sie wahrscheinlich fiir eine rituelle und
zugleich soziale Unterscheidung. Dagegen zeigen grofie TrinkgefiRe aus Bronze,
die nur in einer begrenzten Zahl in reich ausgestaiteten Gribern gefunden wur-
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den, sehr wahrscheinlich das Resultat diakritischer Feste an. Doch die Plausibilitit
einer solchen Interpretation hingt dariiber hinaus auch von weiteren Hinweisen
aus Siedlungsdaten ab.

Es ist wichtig, darauf hinzuweisen, dass eine generelle Zunahme z. B. der Kom-
plexitdt oder Elaboriertheit des Ess- und Trinkgeschirrs im Vergleich zum Koch-
geschirr (oder an Keramik im Allgemeinen, verglichen mit einer &lteren Siedlungs-
schicht bzw. archiologischen Periode) nicht notwendigerweise den Gebrauch von
Stil als diakritisches Mittel in der Entwicklung solcher Feste anzeigt. Sie kann
auch einfach eine zunehmende ,Komplexifizierung” von Erndnrungspraktiken
{im Sinne von DoucLas 1984) durch gréRere symbolische Betonung der Unter-
scheldung von ritueller und alltdglicher Konsumption anzeigen, Der Typ des
diakritischen Fests beruht auf einer ausschliefenden aufwendigen Verwendung
von Stil in der feasting-Konsumption durch bestimmte soziale Gruppen, unab-
hingig von der relativen Komplexitit der Ernihrungspraktiken in der Gesellschaft
als Ganzes.

Verbindungen zwischen den Formen kommensaler Politik

An dieser Stelle soll das Verhfiltnis der Formen komimensaler Politik zueinander
beleuchtet werden: Erstens sollten sie auf keinen Fall als evolutioniire Phasen an-
gesehen und beispielsweise mit veralteten evolutiondren Vorstellungen potitischer
Organisationsformen parallelisiert werden (Sippe, Stamm, Hiuptlingstum, Staat
etc.}). Bis zu einem gewissen Grad ldsst sich zwar eine Kozrelation zwischen ver-
stirkter sozialer Stratifizierung und der Komplexitiit politischer Machtstrukturen
beobachten; z. B. kommen diakritische Feste, wie sie hier definiert wurden, in der
Regel ausschlieBlich in staatlich organisierten Gesellschaften vor, aber nicht alle
Staaten haben diakritische Feste. Doch anstatt eine Abfolge evelutiondrer Phasen
zu beschreiben, sollten diese Formen von feasting als konstitutiv fiir ein schritt-
weise zunehmendes Repertoite an Formen politischen Handelns durch feasting
angesehen werden, Eine Ausprigung ersetzt nicht die andere, manche Formen er-
weitern auch einfach das Spektrum gesellschaftspolitischer Aspekte kommensaler
Politik, Tatsichlich gab und gibt es Gesellschaften, in denen es nur machtgebende
Feste gibt; dies ist die fundamentalste und omniprisente Form kommensaler
Politik. Dagegen gibt es in Gesellschaften mit diakritischen Festen sehr wahr-
scheinlich auch die beiden anderen Formen. Mit anderen Worten, selbst dort,
Wo Speisen und Getriinke als symbolische Mittel zur Abgrenzung von Klassen
benutzt werden, werden Individuen oder Gruppen gemeinsame Festmahle auch
weiterhin benutzen, um einen hitheren Status innerhalb dieser Klassen zu erlan-
gen. Kénige, Hiuptlinge oder andere Personen in Fiihrungspositionen werden zu-
dem oft gleichzeitig kommensale Gastfreundschaft unterschiedlicher Art in ihrer
Rolle als Patron eingesetzt haben, um ihre institutionalisierte politische Autoritit
zU legitimieren, Ebenso werden sowohl machtgebende als auch Patronage-Feste
gleichzeitig existieren, wenn es letztere gibt: Redistributive Gastfreundschaft von
institutionalisierten Machthabern (z. B. Hauptlinge) — eingesetzt, um ihre Autori-
tit zu erhalten — schlieBt nicht aus, dass Gastfreundschaft von anderen angewen-
det wird, um deren relativen Status unterhalb solcher Machthaber zu behaupten,
oder dass Machthaber unterschiedlicher Regionen Gastfreundschaft benutzen,
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um ihren relativer. wechselseitigen Status auszuhandeln und zu definieren oder
gar die Autoritit des anderen anzufechten. Was auch immer Machthabende oder
Eliten mit ihrem Essen tun, private Haushalte werden weiterhin thre Feste auf
ihre Weise feiern, um Gemeinschaft oder persénliche Verbindungen zu schaffen,
Arbeit zu mobilisieren oder symbolisches Kapital zu bilden. Daher wird die ,Fei-
etlandschaft” in jeder Gesellschaft mit Sicherhelt eine Vielfalt unterschiedlicher
Formen von Festpolitik in unterschiedlichen Kontexten umfassen.

Zweitens muss betont werden, dass die Unterschiede der drei Formen kommen-
saler Politik von ihrer Art her nicht genau gleich sind, was wichtige Folgen fiir
die Rolle von Festen bei sozialem Wandei hat, Die Uaterschiede zwischen macht-
gebenden Festen und Patronage-Festen beruhen eher auf einer iibergangsweisen
Unterscheidung innerhalb eines Kontinuums von Erwartungen. Die symbolische
Logik beider Ausprigungen ist ziemlich dhnlich: Beide schaffen eine einzige JKon-
sumptionsgemeinschaft®, innerhalb derer Asymmetrien graduell ausgedriickt und
naturalisiert wezden, indem Nahrung geteilt wird. Es ist das Mag, in dem wieder-
holt nicht erwiderte oder nicht ausgeglichene Gastfreundschaft institutionalisiert
akzeptiert oder erwartet wird, das den Unterschied ausmacht. Wie das folgende
Beispiel zeig, sind die Unterschiede zwischen beiden Formen oft subtil, und es
£illt leicht sich vorzustellen, wie das Paironage-Fest sich aus hestimmten Formen
der machtgebenden Feste herauskristallisiert.

Es ist auch wichtig festzustelien, dass Spannungen und Konflikte dadurch entste-
hen kénnen, dass Gruppen solche Feste mit einem unterschiedlichen Verstindnis
ihrer politischen Logik angehen; z. B. wenn der Gastgeber.das Fest als ein Patrona-
ge-Fest ansieht und die Giste es aber als ein machtgebendes Fest auffassen. Diese
Gefahr besteht besonders dann, wenn beim Feiern Kulturgrenzen {berschritten
werden, wenn beispielsweise Gastgeber und Giste unterschiedlichen ethnischen
Gruppen angehdren, die nicht denselben kulturellen Code und dieselben Erwar-
tungen iiber das Verhalten teilen. Individuen oder Gruppen, die die Kenventionen
zwar recht gut kennen, die aber z. B. die Autoritét einer Fihrungsperson he-
rausfordern wollet,, kénnen hier auch manipulieren, indem sie sich weigern, ein
Patronage-Fest als solches zu akzeptieren, und sich stattdessen so verhalten, als
sei es ein kompetitives machigebendes Fest. Diese Art der ,festlichen Revolution®
ist natiirlich nur eine der vielen Maglichkeiten, wie feasting ein Schauplatz von
Wettstreit und ein dynamisches Mittel bei politischem Wandel werden kanr.

Im Unterschied zu diesen beiden Formen besitzen diakritische Feste eine andere
symbolische Logik. Diakritische Feste dienen dazu, um Asymmetrien atthand von
Klassen oder soziater Ordnung darzustellen, indem Grenzen unterschiedlicher
~Kensumptionsgemeinschaften” definiert werden. Sie dienen natfirlich ebenso
dazu, dle Identitit innerhalb dieser Konsumptionsgemeinschaften zu stéirken, in-
dem Essen geteilt und gemeinsamer Geschtmack gepflegt wird. Es muss hier erneut
betont werden, dass alle rituellen Feiern grenzziehende Praktiken beinhalten.
Soziale Kategorien wie z. B. Alter und gender werden hiufig — wie oben darge-
legt — unterschieden; und es ist wichtig fiir Archdologen, sich dieser diakritischen
Aspekte bewusst zu sein. Aber all diese feinen Unterschiede werden innerhalb der
kommensalen Netzwerke durch verschiedene Formen des Teilens von Nahrung
geschaffen. Die hier definierten ,diakritischen Feste" stellen eine spezielle Art
dar, Grenzen zu definieren, die auf kommensaler Exklusion beruht, d. h. indem
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eine exklusive Auswahl an Mitfeiernden getroffen wird. Diese Ausprigung von
Festen unterscheidet sich m. E. ausreichend von den anderen und ist heuristisch
bedeutsam, so dass sie zu Recht als eigene Kategorie angesehen wird.

Feasting und der koloniale Kontakt im friiheisenzeitlichen Gallien
Nach diesen theoretischen Uberlegungen {iber die Art und die Bedeutung von
Festen stellt sich die Frage, was wir iiber feasting in der Eisenzeit Europas
herausfinden kénnen und wie eine Untersuchung dieses Phinomens helfen
kinnte, diese protohistorischen Gesellschaften zu verstehen. Neuere Forschungen
bieten einige viel versprechende Beispiele, von denen eine Auswahl spiter kurz
diskutiert werden soll. Beginnen méchte ich aber mit einer ausfiihrlicheren Dar-
stellung meiner eigenen Forschungen, die sich mit dem Verhilinis von feasting
und kolonialen Begegnhungen in Gallien in der friihen Eisenzeit beschiftigen. Es
wird sich zeigen, dass sich dieses koloniale Zusammentreffen besonders durch
die Institution des Festmahls darstellt und dass eine Analyse von feasting ent-
scheidend dazu beitrégt, die kulturellen Verstrickungen und Verinderungen zu
verstehen, die in dieser kolonialen Situation auftreten.

In der zweiten Hélfte des 7. Jh. v. Chr. lassen sich die friihesten Kontakte zwischen
den Staaten des zentralen und dstlichen Mittelmeerraums und den indigenen Ge-
sellschaften Galllens nachweisen. Diese Kontakte basierten auf dem Seehandel
etruskischer Hindler entlang der Kiistenzone Siidfrankreichs (vgl. BouLoumit
1980; MoreL 1981; Py 1985; 1990; 1993; Dierrer 1990 b; 2005), Bei den zahl-
reichen Importen aus Siedlungsgrabungen, Schiffwracks und Surveys sind jene
Objekte auffallend dominant, die in Verbindung mit Weintrinken stehen. Das
Material besteht zu tiber 90 % aus etruskischen Amphoren flir den Weintransport,
it vereinzelten Stiicken etruskischer Buccero nero und ostgriechischer Keramik
(in beiden Féllen handelt es sich fast ausschlieBlich um Trinkbecher und Kriige
flir Wein). Diese Zusammensetzung steht in starkem Kontrast zum zeitgleichen
Handei in anderen Regionen wie Karthago oder Sardinien, wo die Vielfalt der
Importe viel grofer ist (MoreL 1981). Dies ist wichtig im Hinblick auf die Art der
indigenen Nachfrage, die sich darin manifestiert,

Die sozfale Landschaft der Mittelmeerregion Frankreichs bestand aus kieinen,
landwirtschaftlich geprigten Stidten und Dorfern sowie aus anderen kleineren
Geimelnschaften. Im Gegensatz zur Hallstattregion nérdlich des Rhénetals weisen
sowohl die Siedlungen als auch die Griber auf eine relativ egalitire Gesellschaft
in weiten Teilen dieser Region hin, mit geringer Institutionalisierung sozialer Hie-
rarchien und geringer politischer Zentralisierung,

Um 600 v, Chr. griindeten phokéische Griechen aus Kleinasien die Kolonial-
stadt Massalia an der Stelle des modernen Marseille {Boukon & Trezmvy 2001;
Gantes 1990; Hesnarp et al. 1999; Morer 1992}, Wihrend der ersten Generati-
onen tranken auch die Einwochner von Massalia vor allem etruskischen Wein.
Um 525 v. Chr, hatte Massalia aber seine eigenen Weinberge und seine eige-
ne Weinproduktion geschaffen, und so verloren die Etrusker rasch fhre Rolle ais
Hauptakteure im Handel mit den Einheimischen (Bats 1090; Berruccmr 1992).
Bezeichnenderweise blieb die Art des Handels aber dieselbe: Wein war weiterhin
das Haupthandelsgut, ergnzt durch TongefiRe fiir den Weinkonsum. Neben dem
eigenen Wein verhandelten die Bewohner Massalias auch importierte Keramik

355




aus Athen (fast ausschlieBlich Gefifte in Zusammenhang mit Weinkonsum) an
die Einheimischen und begannen mit der Produktion eigenen Geschirrs nach den
Vorbildern ihrer ionischen Heimat. Die zwel bedeutendsten Keramikserien wex-
den zals ,Céramique claire” und ,Grise-Monochrome* bezeichnet (Lacrano 1963;
Py 1979-80; ArceLin-PrapeLie 1984), Der GroBteil dieses Geschirrs wurde auch
von den Einheimischen Siidfrankreichs importiert. In deren Siedtungen entlang
der Kiiste des 8stlichen Languedoc kiinnen diese Formen bis zu 10 % der Keramik
ausmachen (Py 1993, 112). Erneut fillt auf, welche Formen ausgewi#hlt wurden:
Aus der groRen Vielfalt, die es in Massalia gab (vgl. ViiLarp 1960, 59 ff.}, waren
Schalen und Kriige fiir Wein die einzigen griechischen Formen, die in signifi-
kanter Menge von Einheimischen eingefiihrt wurden. Die einzigen anderen weit
verhreiteten Formen, die importiert wurden, waren in Anlehnung ah das loka-
le Geschirr von den Griechen gezielt fiir die Einheimischen hergestellt worden.
Parallel dazu produzierten auch bald die Ansdssigen diese Waren und benutzten
zum ersten Mal in Westeuropa eine Technik, die sie von den Griechen iiber-
nommen hatten: die Tépferscheibe. Wieder waren Weinschalen und Kriige dle
einzigen griechischen Formen, die in bedeutender Menge hergestellt wurden. Die
{ibrigen Formen lehnten sich an das einheimische Repertoire an {Lacrann 1963;
Py 1979—80; ARcELIN-PRaDELLE 1984; DieTier 1990 b, 229 f1.).

Ab Mitte des 6. Jh. v. Chr. tauchen griechische und etruskische Objekte erstmals
auch im sog. Westhalistattkreis auf: im Burgund, in Stidwestdeutschland und in
der Schweiz (Brun 1987; FranksnsTEIN & RowLanDs; Kivmic 1983; WeLLs 1980).
Erneut ist es auffillig, dass die Importe fast ausschlieflich im Zusammenhang
mmit Trinken stehen. Es gibt jedoch entscheidende Unterschiede im Vergleich zu
Stidfrankreich, was die Art und den Kontext betrifft, in dem diese Gefdfie gefun-
den werden. Erstens sind die Objekte in der Hallstattregion zwar viel seltener
als im Siiden, dafiir aber hiufig viel spektakuldrer. Weinamphoren sind relafiv
selten, In mancher Siedlung im Siiden wurden mehr Amphoren gefunden als im
ganzen Hailstattgebiet zusammen [vgl. DhETLER 1990 &; 2005), Dahingegen sind
feine attische Trinkgefife an einigen Stétten relativ gesehen stirker représentiert
als im Stiden. Wihtend es sich im Siiden fast nur um Trinkgefifte handelt, sind in
der Hallstattregion sowohl Schalen als auch Kratere relativ hiufig (letztere wur-
den von den Griechen benutzt, um Wein und Wasser zu mischen; ViLLarp 1988},
SchlieBlich gibt es einige wirklich spektakuldre bronzene WeinmischgefdRe,
wie sie in Stdfrankreich bislang nicht gefunden wurden. Beispielsweise waren
der 1,6 m hohe Krater aus dem Hiigelgrab von Vix im Burgund (Jorrroy 1979;
Rowrey 2003), der lebes mit Greifenkipfen aus dem nahegelegenen Tumulus von
La Garenne ({Jorrroy 1979} oder der 500 | fassende dinos aus dem Hiigelgrab von
Hochdorf bei Stuttgart (Bre. 1985) selbst innerhalb der griechischen Welt, wo sie
hergestelit wurden, herausragende Stiicke {Fiscuer 1973; RoLeey 1982).

Auch die Kontexte, in denen diese Objekte gefunden wurden, unterscheiden sich
it beiden Reglonen recht deuilich {DietLer 1990 a; 2005). Im Hallstattkreis finden
sich diese Objekte fast ausschlieBlich in aufwendigen Hiigeigribern und in weni-
gen umwehrten Héhensiedlungen, den sog. Fiirstensitzen, in deren Néhe diese
Hiigelgriiber Hegen {s. Brun & Craume 1997; Pare 1991). Die wenigen Amphoren
und die meisten attischen Trinkgefile wurden in Siedlungen gefunden, wihrend
die Bronzekessel und andere seltene Luxusgiiter in Gréibern zu Tage kamen, wo-
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bei sie regelmifig in sehr reich ausgestatteten Gribern vorkommen mit einer
zentralen Holzkammer, einem vierriddrigen Wagen und einer Fiille von lokalen
Prestigegiitern (wie Goldtorques, Schmuck und lokalen Festutensilien). Im Stiden
hingegen finden sich mediterrane Importe relativ selten in Grébern, und wenn sie
dort auftreten, sind sie weder besonders spekiakuldr noch sind sie in irgendeiner
Weise mit reicheren oder aufwendigeren Gribern vergesellschaftet. Die meisten
mediterranen importe finden sich als Abfall in den Siedlungen. Zudem sind sie
nicht auf einen bestimmten Siedlungstyp oder eine hestimmte SiedlungsgréBe be-
schrénkt. Im spéten 6. Jh. v. Chr. kommen sie in fast jeder Siedlung im unteren
Rhénedelta vor, wobei sie an der Kiiste sehr viel zahlreicher sind (DierLer 2005).
Die tibliche Etkldrung fiir dieses Kontaktmuster und die Kulturiibernahme war
bislang die ,Hellenisierung” (vgl. Jacosstnar & Neurrer 1933; Benvoir 1965; Bou-
LoumiE 1981; Kimmic 1983). Dieses Konzept beruht — verkiirzt gesagt — auf der
Annahme, dass ,Barbaren” automatisch die ,hohere Kultur” der mediterranen
Zivilisationen nachahmten, sobald sie das Glick hatien, in Kontakt mit diesen zu
treten, und dass die graduelie Ubernahme mediterraner Gliter, Gebriuche und
des.Glaubens ein natiirlicher, unvermeidlicher, wenngleich auch etwas unbehol-
fener Prozess der Imitation war. Es ist sofort ersichtlich, dass dies eine sehr unbe-
friedigende Erklirung ist.

Denn ersiens ist es {iberhaupt keine Erliirung, sondern bestenfalls die Beschrei-
hung eines Prozesses. Dariiber hinaus ist diese Beschreibung nicht einmal zutref-
fend. Bei néherer Betrachtung wird deutlich, dass das Muster der Kulturiibernah-
me keine generelle Nachahmung, sondern vielmehr sehr elngeschrinke, spezi-
fisch und stimmig war. Die Einheimischen Stidfrankreichs und des Hallstattkrefses
waren interessiert an Wein- und Festzubehir und an wenig anderem.

Zweitens trigt ein solch pauschales Konzept kaum dazu bei, die signifikant unter-
schiedlichen Zusammenhinge zu erkliren, innerhalb derer diese Objekte gefun-
den werden. Die ethnologische Sicht auf Konsumverhalten macht klar, dass der
Wunsch nach exotischen Giitern nie elne einfache Antwort auf die Verfiigbarkeit
von Giitern ist, sondern einer lokal spezifischen sozialen und kulturellen Logik
folgt (Arpapural 1986; Bourpieu 1984; DierLer 1990 a; 2007; DoucLas & ISHERWOGD
1979; Howes 1996).

Inshesondere sollte klar sein, dass man es in diesen beiden Regionen — dem un-
teren Rhonebecken und dem Hallstattkreis — mit Gesellschafien zu tun hat, die
sehr unterschiedlich organisiert sind (s. DierLer 2005). Ohne die Basis der In-
terpretation en défail sowie die gebotenen Einwinde und Elnschrinkungen zu
diskutieren (Eccrr 1989; 1997), sollie betont werden, dass die Forscher sich
im Allgemeinen fiber Folgendes einig sind: Die Sledlungen und Gréber der Hall-
stattkultur — im Gegensatz zu den Gesellschafter im unteren Rhdnebecker, s. o.
(DerLer 1990 b, 2005, Py 1993) - offenbaren eine Gesellschaft, die eine starke
soziale Stratifizierung und eine zentrale hierarchische politische Kentrolle aufwies
(Brun & CHauME 1997; FRankensTEIN & Rowranps 1978; Pare 1991; van per VELDE
1985; WeLLs 1980), was eine regional gemeinsame lkonographie der Statusrepré-
sentation der Eliten beinhaltet.

Was die mediterranen Importe in den Hallstattkrels betrifft, erscheint es sicher,
dass es keinen signifikanten Zustrom an mediterranem Wein gegeben hat. Viel-
mehr waren es seltene, exotische und spektakulire GefiRe, die fiir die Feiern der
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4 Ublichervreise wird es
fiir andere Bereiche wie
Handel oder Ackerbau
getan, filir die das
einzelne Ereignis sogar
noch schwieriger
nachzuweisen ist.

Eliten importiert wurden. Diese Geftifle waren keine Prestigegfiter, die fiir die
Redistribution bestimmt waren, sondern eher Gliter, die ausschlieBlich fiir den
Gebrauch und die Bestattungen der obersten sozialen Schicht vorgesehen waren.
Die Ubernahme dieser Giiter stellt nicht den Versuch dat, das griechische Sym-
posium zu imitieren, wie dies manchmal vorgeschlagen wurde (z. B. BouLoumt
1988), was an der Vermischung mit einheimischen Trinkhérnern, Eimern und
Platten leicht ersichtlich wird. Vielmehr stelit es die Eingliederung exotischer Ob-
jekte in das bereits bestehende Repertoire an Festzubehdr und in die bestehende
diakritische soziale Symbolik dar. Diese Gegenstinde sind ,Luxusgiiter” erster
Klasse im Sinhe Appapurats (1986, 38): Es sind ,rhetorische” Zeichen innerhalb
des Bereichs der politischen Repriisentation und Praxis, und ihr Wert in diesem
Kontext beruht auf der exotischen Herkunft und der Wahrnehmung als spektaku-
lir und teuer — in dem Sinne, dass sie, auler fiir wenige, unerreichbat waret. Sie
kdnnten als eine ideclogische und ,naturalisierende” Erweiterung der Betonung
diakritischer Symbole bei Festgegensifinden angesehen werden, die bereits fiir die
Bronzezeit in dieser Region festgestellt wurde (s. Arvorp 1999; Dierier 1999).
Dieser Prozess ist vergleichbar mit demjenigen, den Goooy {1982) als die Ent-
wicklung differenzierter Kochsitten als diakritisches Mittel in hierarchischen
Gesellschaften beschrieben hat (5. 0.), wobei Festzirkel und Heiratsnetzwerke
entsprechend der Klassengrenzen eingeschrinki werden. Im hiesigen Fall wiirde
das bedeuten, dass Transport- und Kommunikationshindernisse es erschwerten,
dass exotische mediterrane Zutaten (wie Wein) regelmiRig in die Kiiche der Elite
einflossen, aber die GeftRe, in denen Essen und Trinken aufgetragen wurden,
boten ein dauerhafteres und sichtbares Mittel, den elitiren Verzehr von Speisen
und Getriinken bei Festen darzustellen. Die Tatsache, dass — zum ersten Mal in
den archiiologischen Daten Europas nachweisbar — auch Frauen mit elaboriertem
Festzubehr, inklusive mediterraner Importe, bestattet wurden, unterstiitzt die
hier vorgestellte [nterpretation. Die Bestattung von Vix z. B. war die einer Frau.
Dies zeigt, dass Méinner und Frauen als Klasse hei der Nutzung von Festen als
Ausdruck sozialer Differenzierung vereint waren. Es knnte sich darin auch die
Verschiebung der Rolle der Frauen innerhalb der Elite von Kéchinnen und Bedie-
nung zu gleichwertigen Tischgenossinnen manifestieren — eine Verschiebung, die
Goobpy (1982), wie oben erwshnt, in Zusammenhang mit der Entwicklung von
spezialisierten Kéchen als diakritisches Mittel und mit der Unterscheidung von
Jhierarchischen® und ,hieratischen” Gesellschaften sieht.

Im unteren Rhénebecken ist die Situation dagegen eine andere. Dort, so méchte
ich behaupten, hatte der merkliche Einfluss mediterranen Weins denselben Ef-
fekt wie die koloniale Einfiihrung von Stahlixten und Muschelgeld in Neuguinea
(Sautspury 1962; StrathErN 1982; Younc 1971) sowie Geld und Lohmarbeit in vie-
len kleinen akephalen Gesellschaften (vgl. Darron 1978; Roeems 1973). Insbeson-
dere fiihrte dies zu einer Eskalation des sozialen Wettstreits, der auf den Festen
ausgetragen wurde. Diese Behauptung bedarf einer Rechtfertigung, da sie nicht
auf der archiologischen Entdeckung zahlreicher individueller Feste beruht (zu
einem der wenigen spezifischen Beispiele s. Garpeisen 1999). Da es jedoch ge-
nevell schwierig ist, Feste archiiologisch nachzuweisen {und zu quantifizieren),
sollte man versuchen, feasting als Praxis festzustellen. Daflir miissen theore-
tische Erkenntnisse — abgeleitet aus vergleichenden ethnographischen Studien —
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mit regionalen kontextuellen Analysen von Objekten kombiniert werden, die in
Zusammenhang mit feasting stehen. Die vorherige Diskussion hat gezeigt, dass
in kleinen Gesellschaften ohne spezialisierte oder institutionalisierte politische
Instanzen die konkurrierende Handhabung kommensaler Gastfreundschaft einen
wesentlichen Faktor darstellt, um informale politische Macht und wirtschaftliche
Vortelle aufgrund des Potenzials machtgebender Feste zu erlangen, die gleichzei-
tig die wechselseitige Umwandlung von ékonotmischem und symbolischem Kapi-
tal ermdglichen. Obwohl es im Prinzip allen Haushalten mdoglich ist, in diesem
Bereich zu agierer, und jeder Zugang zu den grundlegenden Mitteln hat, um ein
Fest auszurichten, gibt es in der Praxis Hindernisse, die dazu flihren, dass manche
Individuen sich einen leichteren Zugang zu den Vorteilen des Systems verschaffen
kénnen.

Wie bereits diskutiert, setzt die Durchfiihrung von Festen einen langen und kom-
plexen Prozess des Managements von Ressourcen und Netzwerken voraus, da
Jeasting einen hohen Arbeits-, Zeit- und finanziellen Aufwand mit sich bringt.
Die notwendige Basis zu schaffen, um hiler ein bedeutender, erfolgreicher Akteur
zu werden, kostet normalerweise Jahre des geschickten ,Investlerens” in sym-
bolisches Kapital und sozialen Kredit sowie die schrittweise Einspannung von
Arbeitskriften. Innerhalb verschiedener Gesellschaflten gibt es festgelegte Wege,
wie erfahtene Manager es bewerkstelligen, im Rahmen kommensaler Politik ,ihre
Karriere aufzubauen®. _

Die plétzliche Verfiigharkeit einer Quelle fiir einen fremden Trank {d. h. in die-
sem Fall mediterraner Wein) mag in elnem solchen System anfangs von den In-
dividuen oder Gruppen, die schon fhre Vorteile im Bereich der kommensalen
Politik etabliert hatten, als ein Mitiel angesehen worden sein, um ihr bestehendes
Prestige und ihre Macht zu vergréBern. Diese ,Big men”, ,Flitrer” (LemonnEr
1990), ,Manager* (ScugrrLEr 1965), Lineage-Altesten oder anderen Akteure, die
der Kultur gemdB erfolgreich politischen Einfluss angesammelt hatten, werden
wahrscheinlich die ersten sein, die den Kontakt mit den externen Personen instru-
mentalisierten (vgl. Sausaury 1962). Wein wurde nur als ein zusitzliches Element
ihrer Gastfreundschaft angesehen: Er waf im Vergleich zum einheimischen Bier
ersirebenswert wegen seiner besseren Lagerfihigkeit und der Transportqualititen
und weil es keiner direkten Produktion bedurfte {(sowie vielleicht wegen seiner
verstdrkten psychoaktiven Wirkung aufgrund des hoheren Alkoholgehalts). Dies
kdnnte die anfinglich begeisterte Annahme von Wein als Handelsput im Vergleich
zum fehlenden Interesse an anderen Aspekten der griechischen und etruskischen
Kultur erkliren.

Da jedoch ein wirkungsvolles Monopol fir den Zugriff auf den Wein fehlte, konn-
te dies bald eine Gefihrdung der Basis der sozialen Macht dieser informellen
Anflihrer bedeuten. Fiir jene, detien es zuvor kaum mdéglich war, sich in nennens-
werter Weise an kommensaler Politik zu beteiligen (2. B. junge Ménnet, unterge-
bene Manager), hitte der Wein es ei"laubt, schnell die Mittel dazu zu bekommen
und grofe Arbeitsfeste zu organisieren, Die Mdglichkeit, effektiv im Rahmen des
sozialen Wettstreits zu agieren, wire dann nicht mehr durch das traditionelle
System, langsam die bendtigte Unterstiitzung aufzubauern, beschrinkt. Vielmehr
kiinnten Getrinke erlangt werden, indem Giiter geliefert wurden, die die medi-
terranen Handler verlangten, oder durch Dienstleistungen im Austausch gegen
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Weinamphoren, die tiber die Zeit gehortet werden konnten. So hiitte man den
traditionellen Weg umgehen kdnnen, sich als bedeutender Spieler im Theater po-
litischer Konkurrenz zu engagieren. Diese Erwelterung der Moglichkeiten, um
Machtpositionen zu wetieifern, flihrte hichstwahrscheinlich zur Eskalation des
Konkurrenzkampfes durch die Institution des feasting mit steigender Nachirage
sowohl fiir mediterranen Wein als auch fiir lokale Getréinke und Essen. Der Wett-
streit wird vermutlich weiterhin besonders auf feasting fokussiert gewesen sein,
weil dies der Bereich war, in dem sich das koloniale Aufeinandertreffen zuerst du-
Berte und in dem Anspriiche auf Status zuerst herausgefordert werden konnten.
Die beiden neuen Keramikstile — Céramique claire und grise-monochrome —, mit
deren Produktion man im Laufe des 6. Jh. v. Chr, begann, kénnten dieses Sze-
nario weiter unterstiitzen. Es sei daran erinnert, dass dies hybride Formen sind,
die die importierte Technik — die Tépferscheibe und Brenndfen mit kontrollierter
Liiftung —, importierte Muster und einige importierte Formen mit lokalen Formen
und Motiven kombinierten. Dieses Phinomen der kulturellen Anleihe wurde wie-
derum meistens als ein Beispiet der Nachahmung im Zuge der Hellenisierung®
erklirt (z. B. Benorr 1965). Die Dinge sind jedoch nicht so einfach. Wihrend
es noch plausibel erscheint, die Nachahmung griechischer TrinkgefdRe auf diese
Welse zu erkliren, ist dies fiir die Annahme der T¢pferscheibe nicht méglich.
Der Vorschlag, dass dies auf den Wunsch zuriickzufiihren wire, die Griechen zu
imitieren, scheint weit gefehlt. Die Annahme dieser Technik war nicht so ein-
fach, wie griechische Objekte zu importieren oder griechische Formen oder Mu-
ster zu kopieren. Sie verursachte bedeutende Materfalkosten; diese beinhalteten
eine dauerhafte Werkstatteinrichtung — T6pferscheibe, geschlossene Brenndfen,
Becken fiir die Tonsuberung und Lagerrdume. Aber es waren auch neues Spezia-
listenwissen und vllig neue motorische Fihigkeiten notwendig, Es bedurfte einer
Verdnderung der grundlegenden Organisation eines Teils der Keramikherstellung
von — in der Terminologie von Peacock {1982) und van per Lesow (1984) — einer
household industry zu einer workshop industry. Ich betone, dass dieser Wandel
nur einen Teil der Produktion betraf, da die hiuslichen Koch- und VorratsgefdBe
weiterhin auf dieselbe Weise hergestellt wurden wie zuvor. Diese Entwicklung
beinhaltet, dass es einen nennenswerten Anstieg der Nachfrage nach Keramik
gegeben haben muss, die in den neuen Werkstétten hergestellt wurde. Denn eine
héhere Produktion ist der einzige Vorteil, den die T6pferscheibe bringt.

Ein Anstieg der Nachfrage kann auf der Entwicklung neuer Transportmittel beru-
hen, die eine Ausweitung des Absatzmarktes erlaubten, oder auf dem Anstieg des
Verbrauchs solcher Keramik in der Region selbst. Da es keinen Hinweis auf erste-
res gibt, ist die zweite Erktirung die wahrscheinlichere. Wenn man bedenlt, dass
die Formen, die im Rahmen der neuen Waren produziert wurden, fast ausschlief-
lich auf TrinkgefiBe und Kriige nach griechischer Art beschriinkt sind sowie auf
Anlehnungen an das lokale Geschirt, ist es sehr wahrscheinlich, dass der Anstieg
der Nachfrage in Verbindung mit der Inflation des AusmalBes der Festaktivititen
steht, worauf auch die Amphoren hinweisen.

Zusammenfassend scheint es so, dass die Art der kolonfalen Interaktion in der
Hallstattregion primir in Anlehnung an die Entwicklung der oben definierten
diakritischen Feste und ihrer politischen Dimension erklart werden kann, wih-
rend sich die koloniale Interaktion in der mediterranen Zone durch machtgebende
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Feste manifestierte. Sicherlich wurde die Gastireundschaft auch in der Hallstatt-
region in Form der machtgebenden und Patronage-Feste von verschiedensten so-
zialen Gruppen und Personen eingesetzt, die eine hdhere Position innerhalb der
gesellschaftlichen Stratifizierung anstrebten. Mediterrane Objekte wurden jedoch
nur im Bereich der diakritischen Feste eingefiihrt. Im Stiden war letztere Form
des feasting noch nicht entwickelt. Somit wird auch leichter verstdndlich, warum
bislang keine spektakuldren BronzegefiRe In dieser Region gefunden wurden, ob-
wohl diese wahrscheinlich Europa aile durch den Hafen von Massalia erreichten.
Die Céramique claire und grise-monochrome wat ebenfalls nicht ausschlieflich
fiir die Eliten bestimmt. Wie die Amphoren finden sich auch diese Waren in vie-
len verschiedenen Siedlungstypen, und sie finden sich vor allem in h#uslichen
Strukturen in diesen Siedlungen. Ein diakritischer Gebrauch der Kiiche wiire im
siidfranzdsischen Kontext unpassend gewesen, wo der Konkurrenzkampf um
Macht und Status weitestgehend durch das verpflichtende und bindende Idiom
kommensaler Gastfreundschaft ausgetragen wurde,

Deshalb denke ich, dass die Betrachtung des friiheisenzeitlichen kolonialen Kon-
takts aus der Perspektive des feasting ein produktives neues Verstiindnis seiner
Art und seiner sozialen Logik erméglicht. Im siidfranzosischen Gallien blieb
Wein nur eine Erginzung zu den traditionellen Alkoholika (Bier und Met), aber
er wurde regelmdfig und in beeindruckenden Quantititen konsuriert und stell-
te fiir einige Jahrhunderte die Hauptware dar, durch die sich die Verbindungen
zwischen Massalia und den Einheimischen der Region ausdriickten. Obwohl es
mdglich ist, dass auch vergingliche Waren, die sich im archiologischen Befund
nicht erhalten haben (z. B. Tuch), verhandelt wurden, gibt es wenig Anzeichen fiir
eine Ausweitung des einheimisch-stidfranzésischen Geschmacks auf andere Giiter
wihrend der ersten Jahrhunderte, selbst im Bereich der Keramikformen nicht.
Beispielsweise wurden griechische Standardobjekte und -praktiken wie Olivend],
Schmuck, Waffen, Miinzen oder das Schreiben wihrend mehrerer Jahrhunderte
weitestgehend ignoriert. Dariiber hinaus hatte der Wein- und Geschirrkonsum
natiirlich langfristige soziale Konsequenzen. Zwar flihrte er sichertich nicht zu
der Form der nacheifernden ,Hellenisierung®, wie sie von fritheren Forschern
vorgeschlagen wurde. Aber er fiihrte zu immer engeren, wirtschaftlichen und
politischen Verflechtungen der Einheimischen und der griechischen Bewohner
Massalias. Massalia war wesentlich von seinen Weinbergen abhéngig, um Ge-
treide einhandeln zu kdnnen, wihrend die Alteingesessenen in einen steigenden
Bedarf hineingezogen wurden, Getreide und andete Giiter flir den Export zu pro-
duzieren, um an dieses exotische Getrink zu kommen, das zu einem zentralen
Bestandteil der Institutionen kommensaler Politik geworden war. Hinweise aus
dem Jstlichen Languedoc zeigen z. B. einen parallelen dramatischen Anstieg der
Amphoren und grolen Vorratskriige (doifa) in den einheimischen Siedlungen der
Region von der Mitte des 6. Jh. v.,Chr. bis weit ins 5. Jh. v. Chr.: Im letzten
Viertel des 5. Jh. v. Chr. machen Amphoren iber 50 % und Dolien 25 % aller
Keramiken dieser Fundstellen aus. Dies kiinnte ein Hinweis sein, dass Getreide-
speicherung — wahrscheinlich zumindest zum Teil fiir den Export — in dem MaRe
an Bedeutung gewann, wie der Weinimport anstieg (vgl. Diercer 2006 b; Garcia
2004, 125). Gleichzeitig wuchs die Bevélkerung von Massalia rasch, wihrend das
Anbaugebiet unter seiner direkten Kontrolle (chora) extrem begrenzt blieb und
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wenig fiir die Produktion von Getreide geeignet war, dem Grundnahrungsmittel
der mediterranen Kiiche {DiETLER 2007).

Andere Beispiele der Eisenzeit

Die oben beschriebenen Beispiele der friihen Eisenzeit sind bei weitetn keine Ein-
zelfille hinsichtlich der Bedeutung von feasting oder der Einblicke, die mit einer
analytischen Perspektive auf diese rituellen Praktiken gewonnen werden kinnen,
Der Handel mit Wein und Trinkgeschirr blieb ein Schliisselelement der koloniaten
Kontakte, die dem ersten Austausch mit den Etruskern und Griechen gefolgt wa-
ten (DiEtLer 2006 b). Im siidlichen Gallien blieb Wein ein wichtiger Bestandteil
einheimischer Festbriuche vom ersten Kontaktmoment bis zur rémischen Koloni-
alzeit. AuRerhalb der mediterranen Region Galliens versiegten die mediterranen
Importe dagegen nach dem Beginn des 4. Jh. v. Chr. und wurden erst wieder mit
einem massiven Zustrom italischen Weins um die Mitte des 2. Jh. v. Chr. aufge-
nommen, was den ersten Weinverbrauch in groBem Stil auBerhalb der mediter-
ranen Zone darstellte. Dies umfasste anfangs Tausende der sog. graeco-italischen
Amphoren und dann ab dem spiiten 2. Jh. v. Chr, die rémischen Amphoren vom
Typ Dressel 1, von denen schitzungsweise 55-65 Millionen innerhalb rund eines
Jahthunderts nach Gallien importiert wurden (Tchernia 1983; 1986)..

M. Poux' (2004) Studie iiber den Import italischen Weins nach Gallien hat ge-
zeigt, wie die Analyse archiologischen Materials vor dem Hintergrund des theo-
retischen Bewusstsein fiber die Bedeutung von feasting bemerkenswerte neue
Einblicke in den Konsum dieses Produkts liefern kdnnen. Poux’ behutsame ta-
phonomische Analyse von Depots, die urspriinglich einfach als Abfallhaufen an-
gesehen wurden, erbrachte Details {iber die rituellen Praktiken in Verbindung
mit Wein — wie die felerliche Opferung und Verbrennung von Amphoren — und
Spuren von opulenten Festen. Er schloss, dass die Entstehung und Ausbreitung
des italischen Weinhandels in Zentral- und Nordfrankreich von der einheimischen
Nachfrage nach diesem exotischen Alkohol als Stoff fiir aristokratische Feste und
religitse Riten angespornt wurde. Diese Feste wurden weiterhin nach lokalen
Briuchen gefeiert und waren, wie flir die frithe Eisenzeit beschrieben, eindeutig
keine Nachahmungen des graeco-rémischen Symposiums. Poux bemerkt, dass das
Standardequipment {simpula, Kriige, pafefla etc.) auch in dieser Region bis zur ri-
mischen Eroberung weitestgehend fehlte — mindestens ein Jahrhundert nach dem
ersten Aufkommen italischen Weins, Vielmeht wurden die Amphoren zusammen
mit einheimischen Festutensilien gefunden (groBe Kessel, Eimer und eiserne Feu-
erbocke), was zeigt, dass die traditionellen Festbriuche weiterhin durchgefiihrt
wurden. Zudem entwickelten sich innerhalb Galliens und seiner Peripherie meh-
rere regional unterschiedtiche Weisen, wie Wein konsumiert wurde, was einmal
mehr heweist, dass man sich diese exotische Form von Alkohol aneignete und den
lokalen und kulturellen Voraussetzungen und Bréuchen anpasste {s. Poux 2000;
2002; 2004).

Yon anderer Seite wurde vorgeschlagen, dass die zahlreichen Laténe-Viereck:
schanzen Mitiel- und Westeuropas vielleicht in erster Linie Festpliize waren
(Murrray 1995). Wihrend dies als generelles Erklirungsmuster kritisiert wur-
de {Vencrovd 1997), diente die bemerkenswerte Fundsteile von Corent in der
Auvergne zwetfelsfrei fiir die rituetle Durchfiihrung von feasting in grofiem Stil
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(Poux et al. 2002). Diese umwehrte Héhensiedlung des 1. JTh. v. Chr. mit enormen
Mengen an Amphoren, Tierknochen, Miinzen, Waffen und Feststrukturen zeigt
elnige spannende Ahnlichkeiten zu einem schriftlich {ibetlieferten Fest, das von
einem keltischen Anfiihrer namens Luernius durchgefiihrt und von Posidonius be-
schrieben wurde. Nachdem Luernius entmachtet worden war, versuchte er breite
politische Unterstiitzung zu bekommen und verteilte deshalb von einem Wagen
aus Gold und Silber und ,liel eine quadratische Einfriedung errichten, anderthalb
Meilen auf jeder Seite, in der er Fasser mit kostharem geistigem Getrénk fiillte
und eine so grofie Menge an Essen zubereitete, dass alle, die wollten, fiir mehrere
Tage am Fest teilnehmen und es geniefen konnten® (Athenaeus IV, 37). Andere
Fundorte, wie Verbe-Incarné bei Lyon mit seiner Grabeneinfriedung, die voller
Amphorenscherben und Tierknochen wart, bezeugen ebenfalls bedeutende Feste
(Goupieau & Manby 1989; Maza 2001; Pous 2004).

S. Rarpx (2005) hat ebenfalls aufgezeigt, wie eine Analyse von feasting im spit-
eisenzeitlichen und frithrémischen Britannien wichtige Informationen zum Ver-
stindnis des Identititswandels wihrend der Kolonisierung liefern kann. Die exo-
tischen Wein- sowle Ess- und Trinkrequisiten, die seit dem Ende der vorrdmischen
Fisenzeit nach Britannien importiert wurden, seien kein Indiz der ,Romanisie-
rung”, sondern eher geméR lokaler Brauche in die bestehenden Festinstitutionen
{ibernommen worden. Der Gebrauch dieser Gliter bildete einen Teil der laufenden
[dentitfitskonstruktion, bei der Feste als Schauplatz fiir politische Aktivitdten und
symbolische Darstellungen genutzt wurden.

Fazit

Diese dicht gedringte Diskussion von feasting im eisenzeitlichen Europa hat hof-
fentlich zumindest einige Wege aufzeigen kénnen, durch die eine Betrachtung des
archiologischen Materials aus einer derartigen Perspektive neue, produktive Ein-
blicke liefern kann. Forschungen dieser Art entwickeln sich immer noch weiter,
aber die bisherigen Untersuchungen haben bereits viel versprechende Ergebnisse
geliefert. Deutlich wurde aber auch, dass es dringend notwendig ist, zugleich ei-
nen theoretischén Rahmen fiir die Analyse von feasting zu entwickeln und die
archiologischen Hintetlassenschaften von Festmahlen mit methodischem Scharf-
sinn zu behandeln.

Ich lege auf den Begriff feasting als Prozess statt Fest als Ereignis Wert, da es nicht
einfach das Ziel sein kann, ein spezifisches Fest zu erkennen {so hilfreich das auch
sein mag), sondern vielmehr sollte feasting als ein sozialer Prozess oder eine sozi-
ale Praxis verstanden werden. Zudem miissen wir Methoden entwickeln, wie wir
— trotz des Fehlens umfassender Hinweise auf einzelne Feste — mit dem Prozess
des Feste-Abhaltens umgehen. Archiologen sollten gegen dieses Vorgehen keinen
grundsitzlichen methodischen Einwand haben. Denn auf andere Prozesse wie
den Handel oder den Ackerbau wenden wir dies an, auch wenn es fiir Einzelereig
nisse normalerweise sehr schwierig oder gar unméglich ist, diese nachzuweisen.
Es fillt uns leicht anzunehmen, dass Handel betrieben wurde — beispielsweise
auf der Basis von generellen regionalen Verbreitungsmustern, die das Ergebnis
des Handels sind, ohne je einen bestimmten Platz ausmachen zu kénnen, wo der
Austausch stattfand. Dasselbe sollte fiir feasting gelten. Dafiir ist es notwendig,
dass wir ein gutes theoretisches Verstindnis fiir die sozialen Bedeutungen vom
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feasting und deren unterschiedlichen Ausprigungen haben und dass wir wissen,
welches die kennzeichnenden Merkmale sind und wie wir diese in den archéo-
logischen Funden nachweisen kénnen. Archiologen wissen sehr wohl, wie Han-
del festzustellen ist, und konnen dessen quantitative und qualitative AusmaBe
bestimmen, z. B. anhand von petrographischen, chemischen oder stilistischen
Analysen von Keramik, die in ihren Nutzungskontexfen gefunden wurde. Mog-
lichkeiten, mit denen man feasting als einen Prozess feststellen und heschreiben
kann, sind ihnen jedoch bislang meistens fremd. Das eisenzeitliche Europa mit
seiner herausragenden Datenbasis bietet ein hervorragendes Versuchsfeld, um ge-
nat diese analytischen Grundiagen zu entwickeln. Dies hingt aber entscheidend
vom theoretischen Verstindnis des feasting als einer rituellen Praxis und sozialen
Institution ab.
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